
Crema de llimona

Una crema suau de llimona per acabar la vetllada perfecte. 

Per 4 persones

Temps: 30 min

Ingredients:

– 2 iogurts grecs naturals
– 100 cc de nata líquida
– 100 gr de sucre
– La ratlladura de 2 llimones
– El suc d’una llimona

Elaboració:

PAS 1: Muntem la nata junt amb el sucre.

PAS 2: Barrejem amb els iogurts, la ratlladura de les llimones
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i el suc de llimona.

PAS 3: Ho posem en copes i ho guardem a la nevera durant 2 ò 3
hores.

Bon Profit!


