
Tapa de feta

Aquesta tapa ens la van fer uns amics fa molts anys i la vam
adoptar. Som formatgeros i ens encanta posar-la d’aperitiu.

Tapa senzilla de complement. De gust intens.

Per 4 persones
Temps: 15 min.
Ingredients:

– Un o dos blocs de feta
– Orenga
– Llimona

Elaboració:

PAS 1: Col.loquem la feta en una safata i la tallem a dauets
sense desmontar.

PAS 2: Ho reguem amb suc de llimona i ho espolsem moolt
d’orenga o també herbes de provença.

http://lamevacuina.cat/receptes/tapa-de-feta/


PAS 3: Posem la safata al forn uns 10 minuts. Es més bò
calent.



Bon Profit!


