Tapa de formatge brie 1
pernil salat

WA AEY acUina.cat

En calent és molt més gustosa que en fred. La podeu presentar
com un farcellet en broqueta o pla en una safata. Quan fem
aperitius o tapes no mirem a quant tocara per cap perque no
agraden les mateixes a tothom i poden no menjar-ne com
repetir.

Temps: 20 min.
Ingredients:

» — Formatge Brie
» — Pernil salat
= — Mel

Elaboracié:

PAS 1: Enrotllem un tallet de brie amb pernil salat el deixem
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al platet on el servirem.

PAS 2: Li posem un rajoli de mel al damunt. Després ho
enfornem una mica. El pernil no queda sec.
Ho pots preparar com una broqueta o damunt d’un plat petit.

Bon Profit!



